MENU SVEČANE VEČERE – PETAK 19. TRAVNJA 2013.

Dalmatinski pršut, plata biranih sireva, inčuni s kaparima u maslinovom ulju, salata od liganja , salata od paprike  kukuruza i tunjevine sa umakom od rajčice  ,tofu sir,  pjenica od lososa u slanoj košarici ,  mozzarella s rajčicom i sjemenkama lana, salata od povrća sa feta sirom, pržena sitna riba , pohani filet oslića orly, pržena sitna riba , rižoto od plodova mora,  lignje pržene, zagorske štruklei  ,  flambirane penete s pršutom i šparogama,  mesne bombice, piletina i ramstek na žaru, mesne  lasagne,  povrće na žaru,pržene šparoge i šampinjoni , prženi medaljoni od soje,  salata miješana sa svježim klicama i algama, torta voćna i čokoladna , mignoni ,  voće svježe.
Cijena ponuđenog menu-a uključujući konzumaciju kvalitetnog vina iznosi 190,00 kn/osoba.
Unaprijed vam hvala na ukazanom povjerenju , te vam sa osobitim zadovoljstvom stojim na raspolaganju za sve vaše upite ili sugestije koje čemo shvatit kao novi izazov u radu .

Opustite se i uživajte boraveći u najstarijem splitskom hotelu , te sve brige prepustite nama.

Koristim prigodu da Vam poželim puno sreće i uspjeha u daljnjem radu.
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HOTEL GODINE  2004, 2005, 2006 , 2007   

Srdačno vaš.  
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